
Cuenco de 100ml x2 termoformado de multiples capas de plastico extruido constituido por:

PS/ PE/ PS con cierre y envuelto en cluster de aluminio termico.

JPE INTERNO BA  A DENSIDAD

HOJ  A DE ALFOIL

CAPA DE LAMINACION

TINTA DE IMPRESION

CUBIERTA  EXTERNA

Esquema del polilaminado:

Brik en polilaminado termosellado en tres lados de la empresa Tetra Pak

CARACTERISTICAS DE LOS PAQ   UETES

Grasa

Hidratos de carbono

Proteinas

Valor energetico

VALORES NUTRICIONALES MEDIOS (por 100 g de producto)

Control organoleptico  despues de 15 dias a 30°C: “normal”

10 (por 0.1 ml)C.B.T. a 30°C por 15 dias

CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS

Acidez °SH/50 ml

Residuo seco %

Proteinas % p/p

Grasa  % p/p

CARATTERISTICAS Q   UIMICAS

ara una mej or presentacion es posible que desee abrir el paquete y mezclar el producto antes de su uso.

qhacen   ue el producto tengo ma  or duracion sin el uso, por le  , de conservantes.

el posterior envasado en condiciones asepicas    el uso de envasado esterilizado   de proteccion de aire    la luz

El tratamiento termico UHT inactiva la carga bacteriana presente en la crema por lo que es higienicamente seguro.

unos segundos.

Panna da cucina tratado con sistema UHT que consiste en poner la crema a una temperatura elevada durante

DESCRIPCION
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Los palets estan envueltos con film estirable

capas por palet

envases por capa

envases por palet

briks por palet

cm 80x120x(98+15)Dimensiones del palet:

Peso neto (neto de carton) 2,65Kg, tara 106,6g, peso bruto 2,76Kg

Dimensiones: 415x275x65 mm

Embalaj e de carton ondulado contiene 12 piezas

Peso neto g 200, tara 20.4g (par de bandej as con cierre 11g, cluster 9.4g), peso bruto 220.4g.

En la parte inferior de las bandej as y   el cluster: la fecha de duracion expresada en dia, el mes y   el añ  o.

Codificacion y   lote

EN BANDEJ  A

Codigo EAN: 8002795000373

FORMATO DE 100ML X2 

capas por palet

envases por capa

envases por palet

briks por palet

Dimensiones del palet: 80x120x(91+15) cm

contiene12 piezasEmbalaj e de carton ondulado tipo TbMT/322 a 400g/m2

Peso neto 500g, tara 16,3g, peso bruto 516,3g

Dimensiones del brik: 96x61x90 mm

en la parte superior del brik: duracion minica expresada por dis, mes y   añ  o.

como el dia progresivo del añ  o y   el ultimo digito del añ  o en curso, el numero de maquina de embalaj e.

en la parte inferior de la caj a de carton: lote de produccion correspondiente a la fecha de envasado expresado

dia progreivo del a  o    el ultimo digito del a  o actual (e emplo 059 L 0: 28/02/2000)

brik por palet

Codificacion y   lote

Codigo EAN: 8002795000083

FORMATO DA 500ML

capas por palet

envases por capa

envase por palet

Dimensiones del palet: 80x120x(83+15) cm

Peso neto (neto de carton) 5Kg, tara 70g, peso bruto 5.07Kg

Dimensiones: 333x190x83mm

contiene 24 piezas.Envase en carton ondulado tipo TbMT/322 a la 440g/m2 

Peso neto 200g, tara 8,4g, peso bruto 208,4g 

Dimensiones del brik: 85x63x40 mm

embalaj e.

en la parte superior del brik: tla fecha de duracion expresada en dia, el mes y   el añ  o y   el simbolo de

jy
en la parte inferior del brik: lote de produccion correspondiente a la fecha de envasado expresado como el 

Codificacion y   lote

Codigo EAN: 80027950000212

FORMATO DE 200ML EN

TIPOS DE ENVASE, EMBALAJ  E Y    PALETIZACION
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Dimensioni: mm 402x198x91 

Peso netto (al netto del cartone) Kg 6,2, tara g 93, peso netto Kg 6,3 
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Organismos Geneticamente Modificados  (OGM)

10mg/l expresado como SO  en el producto final.

Dioxido de azufre y   sulfitos en concentraciones superiores a 10mg/ml o 

Semillas: sesamo, girasol, mostaza y   productos derivados

Apio y   productos a base de apio

acagiú  , nueces de pecan, nueces de Brasil, pistachos y   sus derivados

Frutos secos: almendras, cacahuetes, avellanas, nueces, anacardos, nueces de

Altramuces y   derivados

Soj a y   sus derivados

Productos marinos: peces, crustaceos, moluscos y   sus derivados

Huevos y   productos a base de huevo

Leche y   productos lacteos (incluida la lactosa)

sus variedades hibridas) y   productos derivados.

Cereales que contiene gluten (trigo, centeno, cebada, avena, espelta, kamut o

cruzada)

(contaminacion 

de trazas

Posible presencia 

Anex  o III bis Dir 2003/89/CEE

ALERGENOS

Sterilgarda Alimenti S.p.A. declara:

Sobre la base de la informacion recibida de sus proveedores y   los conocimientos adquiridos hasta aqui,

4 meses desde la fech  a de produccionLa fecha de duracion minima (T.M.C.) es de

y 4 dias.Despues de abrir el pa  uete, el producto debe ser refrigerado   usado dentro de los siguientes 3

Se almacena a temperatura ambiente.

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO Y    T.M.C.
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